Sladek neni
jen zamestnaniy
ale poslani |

DNES A VCERA O OCENENI ZE ZAKULISI PIVOVARU
LITOVELSKEHO PIVA NOVE LAHVE

TIPY LITOVELSKEHO SLADKA
PETRA KOSTELECKEHO



Mili priznivci pivovaru Litovel,

velmi nés potésil zdjem, jaky jste vy, nasi vérni zakaznici,

vénovali predchozim &islim asopisu U NAS pivo
Litovel piSe. Presvédcil nés o tom, Ze s timto projektem
mame pokracovat.

Na strankach magazinu vam chceme piindsSet zajimava
témata z Pivovaru Litovel. Naptiklad novinky, toulky
historii v nasem pivovarském muzeu, ocenéni nasich
vyrobkl z anonymnich degustacnich soutéZi, zajimavé
rozhovory s osobnostmi naseho pivovaru a mnoho
dalSich zajimavosti.

Chceme vam také otevfit dvefe naseho pivovaru

a ukazat praci mnoha Sikovnych pracovnikd. Jednim

z nich je Miroslav Koutek, emeritni sladek a predseda
predstavenstva. Rozhovor s nim nejen o jeho zacatcich
v litovelském pivovaru najdete na strandch 4 a 5.
Pojednéni o vyznamném 110. vyroc¢i naseho pivovaru
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se doCtete na strané 6. A jisté velmi zajimavymi pro vas
budou tipy litovelského sladka na strané 11.

Preji si, aby vdm magazin prinasel inspirujici a zajimava
témata. A naSemu magazinu pieji mnoho spokojenych
Ctendrd.

S pivovarskym ,,Dej Buh Stésti!*
vam preji slunecné letni pocasi a veselou naladu.

Lumir Hynecek
feditel Pivovaru Litovel



Ministrochutnal
litovelské tekuté zlato

V pondéli 25. dubna pfrisla do litovelskeho pivovaru vzacna navstéva — ministr zemédeélstvi
Marian Jurecka a senatorka Alena Sromova. Prohlédli si jak provoz pivovaru, tak muzealni
expozici. Po exkurzi se obcerstvili mistni specialitou — chlebem s tvarizkem a s cibuli a samo-
zfejmé také poctivym litovelskym pivem.

interiéra a také laskou mistnich
pivovarnikt k jejich femeslu,* pronesl
béhem prohlidky ministr zeméd¢lstvi
Marian Jurecka. ,,Po tom, co jsem

u vés v Litovli vidél, mne neudivuje,
Ze vam v Praze jako ministr zemédél-
stvi pfeddvam nejvyssi ocenéni

za kvalitu v nejprestizZné;si anonymm
degusta¢ni sout&Zi Ceské pivo.*

Privodce po pivovaru jim nemohl
délat nikdo jiny nez predseda pred-
stavenstva a emeritni sladek Miroslav
Koutek. Sezndmil je s klasickym po-
stupem vareni piva, kterym je litovel-
ské pivo charakteristické: ,,Prijel jsem
se na vlastni o€i presveédcit, jak se tolik
oceniované litovelské pivo vlastné vafi.
Kvalitu litovelského piva znam, ale
jsem mile prekvapen krasou zdejsich

Nenechte si ujit

Dne 13. srpna se letos jiz podvanacté v area- Pivo a jidlo patfi k sobé od nepaméti. A to litovelské
lu pivovaru pofada tradicni hudebni festival Ot- si skvéle vychutnate tfeba s pravymi olomouckymi
virak. Navstévnici se mohou tesit na tfi stage, tvardizky nebo s gulasem. Prvni regionalni pochout-

z nichZ jedna bude opét vénovana ryze mladé-

mu publiku. Mezi hvézdami, které v Litovli vy- . . . IR .
stoupi, jsou kapely Desmod, Mnaga a Zdorp, nych v LoSticich. Nebo mate radéji gulas? Tak to si

Wanastovi vjecy revival & Walda Gang. Vstup nesmite nechat ujit gastronomickou slavnost tohoto
volny, litovelského piva dostatek a podrobnosti pokrmu Gulas fest 2016 konané 14. az 16. Cervence

na www.litovel.cz ve Valasském Mezifici.

ku si date 25. ¢ervna na Slavnostech tvartzkd kona-
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Mireslav Koutél< %

Sladek neni jen zaméstnani, ale poslani

Soucasny predseda;pi@tstavenstva a emeritni sladek Pivovaru thovel Miroslav Koutek,
byl svého ¢asu nejmladsim. sladkem v Ceskoslovensku. Jeho caéta K pivu aIe zacala vlastné
nahodou, ptivodné chtél byt mlékarem. JenZe osud rozhod—Jlnak a pro Miroslava Koutka
se pivovarnictvi nestalo jen zaméstnanim, ale poslanim na cely Zivot. /

V pivovarnictvi se pohybujete
cely profesni Zivot. Jak jste se
k tomuto odvétvi dostal?

Bylo to asi napsano ve hvézdach osu-
du. Pivovarnicky jsem se narodil zde
v Litovli pred 45 lety. To mi bylo 15
roki. O pivovarnictvi jsem do té doby
viibec neuvazoval. Jsem totiz

z Olomouce a pokukoval jsem po
nove vybudované firmé Olma, ktera se
zabyvala zpracovanim mléka. Na Skolu
tohoto oboru jsem se vSak nedostal,
Cas bézel, a ja nevédél co dal. Do této
situace se z Cista jasna ozval tehdej-

§i feditel Pivovaru Litovel Vladimir
Vlach a nabidl mi posledni neobsazené
misto zdejsiho ucilisté pro sladovniky,
které bylo jediné pro celou Moravu

a vychodni Cechy. Rekl mi tenkrat, Ze
pivovarnici na celém svété jsou jedna
velka rodina, Ze kdyz tieba pfijdu

do Belgie a zabouchdm, coby cesky
sladovnik, na vrata pivovaru, tak mi
daji najist, napit, nechaji mé prespat

a druhy den mohu putovat dal. Déle
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mi fekl, Ze mohu, budu-li chtit, obor
pivovarnictvi dale studovat na stiedni
pramyslové Skole v Praze. Tak jsme si
,»placli*
vse, co feditel fikal, vyplnilo i s tou
Belgii, kam jsem byl asi za 20 let

po tom rozhovoru pozvan belgickym

. Je neuvéritelné, Ze se vlastné

pivovarskym cechem na nékolik dnda.

Vas nasledovny kariérni po-
stup byl velmi rychly. Vrchnim
sladkem jste se stal uz v 25,

coz je na tehdejsi dobu velmi
ojedinélé, ne?

Ano, mate pravdu. Stal jsem se tenkrat
nejmladsim sladkem v republice

v takto velkém pivovaru. Mistni mistfi
a ucitelé si mne zde vychovali. Slad-
kem jsem byl témér 13 let. Posledni
tfi roky jsem ke sladkovani jesté také
fediteloval. To bylo velmi ndro¢né,
protoZe v tu dobu v pivovaru probihala
velkd investi¢ni vystavba. Po dvou
letech jsem citil silnou tnavu a oslovil
jsem proto mladého sladka, kolegu,

kterého jsem na sladkovani pred
nékolika lety par mésict zaucoval. No,
a Petr Kostelecky je dnes uz vrchnim
sladkem dvé desetileti.

Napadlo vas nékdy, Ze byste

z pivovaru odesSel?

Tohle prastaré krasné femeslo mé hned
od pocatku uchvitilo.

Presvédcil jsem se o tom, kdyZ jsem
se ze zajmu zacal zabyvat historii
pivovarnictvi v Litovli, kterd sahd az
do roku 1291. To jsou cela staleti.
Uvédomil jsem si, Ze slaidkovanim
prebiram pomyslnou Stafetu svych



predkd. A to je néco nadherného a také
zodpovédného a nelze to jen tak lehce
opustit. I proto jsem mél snahu litovel-
sky pivovar dile rozvijet.

A jak se zménily suroviny, kte-
ré jsou urcité velmi diilezité?
Nesmirné dileZité. Litovel se nachazi
v chrdnéné krajinné oblasti Litovelské
Pomoravi. LeZi na urodné Hané. To
vs§e znamend, Ze jsou to oblasti, kde
je velmi kvalitni voda a kde se péstuje
ten nejkvalitnéjsi je¢men. V takzvané
trSické panvi se péstuje také ten nej-
kvalitnéjsi chmel. Klasicka technolo-
gie, odborné vzdélani pracovnici

a zminéné suroviny jsou tim nejlepSim
zakladem pro vafeni vyborného chme-
lového moku.

Je tady viibec dost sladki, kteri
dokazou varit dobré pivo?

Nez se jim ¢lovék stane, tak to néjaky
ten rok trva. Ke kazdé varce i po letech
pristupuje s opravdovou pokorou. Mé
udivuje, jak nékdo, kdo vafi v pivovaru
pul roku, dokaze vystupovat tak, zZe jiz

vSechno zna a v§emu rozumi v tomto

oboru. Myslim, Ze je to ke Skodé

Ceského pivovarnictvi. Sladku, ktefi
dokaZou vafit opravdu dobré pivo pro
vSechny pivovary, dost neni, ale snad
se to ¢asem zlepsi.

Kbvalita litovelského piva je
dlouhodobé vysoka, coz doka-
zuji mnoha ocenéni v tuzem-
skych i mezinarodnich souté-
Zich...

Mite pravdu, litovelské pivo boduje
ve vSech prestiZznich degustacnich
soutézich. Jen letos uZ mame zlato ze
soutéze Zlata pivni pecet kvality 2016
a Pivex 2016, které ziskalo pivo Li-
tovel Dark. Na Pivexu ziskalo stfibro
také tmavé pivo Litovel Dark Premi-
um, stifbrnou a bronzovou medaili si
odnesl pivovar za svétlé pivo Litovel
Moravan. A bronz ze Zlaté pivni pece-
té kvality 2016 si odneslo pivo Litovel
Cerveny Pomerang.

Ale to nejsou jediné uspéchy
piva Litovel, Ze?

Presné tak, litovelské pivo boduje

v soutéZich dlouhodobé. Prvni velké
ocenéni ziskalo uz pred neuvéfitelnymi
110 lety na Mezindrodni gastronomic-
ké vystavé ve Vidni, a to rovnou zlatou
medaili. A od té doby ho odborna
vefejnost ocenuje neustdle. A to uz

o jeho skvélé a hlavné neménné kvalité
svédcit musi. Mimochodem tieba

v lonském roce se nas Litovel Pre-
mium Dark stal nejlep$im cernym
lezakem na svété, ziskal zlato na World
Beer Awards v Londyné.

Kdyz byste mél srovnat néjaky
minipivovar a vas pivovar?
Zjednodusené feceno, v minipivovaru
uvafite jednu véarku a ta si Zije zpra-
vidla svym Zivotem. Neni zde vzdy
zarucena stejnd chut a kvalita daného
piva. V naSem pivovaru je dany druh
piva chutové vyrovnany po cely rok.

Také Litovel ale vlastni jeden
minipivovar...

S pivem si radi pohravame. Kdyz
vyvijime néjaké nové pivo, je lepsi

to zkouSet v malém mnozstvi, které
doladujeme az do pomyslného idealu.
Teprve pak jdeme do velké varny. Jiz
v minulosti jsme se slddkem po tako-
vém zkuSebnim pivovérku touZili.
Podarilo se nam jej zrealizovat v roce
2011.

Ale minipivovar neslouZi jen
pro testovani novych druhia
piv, ze?

V naSem minipivovaru si mohou zkusit
uvafrit své vlastni pivo i laici, tfeba pro
rodinné akce i vyroci. Vari si pivo pod
dohledem naseho slddka minipivovaru,
zaziji na vlastni kuzi, jak je to naro¢né
uvarit dobré pivo.

Zkrdceno z rozhovoru pro Dotyk Byznys

U nas pivo Litovel pise 5
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Litovelské pivo-v-Iet im{_k__roce slavi velke Jubileum: 110. vyroci prvniho mezinarodniho
ocenéni. A stejné jake prv,rr_'r_slédek, Josef Elleder, tak i ten v poradi desaty, Petr Kostelecky,
boduje v tuzemskych i-mezinarednich-degustacnich klanich. Pfripomefme si alespoi nékteré
zlaté Uspéchy piva Litovel.

Mezinarodni gastronomicka vystava ve Vidni

V této dobé se pivni anonymni soutéZe v CR rozbihaji.
Na nejvyznamné&jii z nich VUPS (predchiidce Ceské
pivo) 1991 Litovel vitézi, stejné jako v roce 1994

ziskava cenu Ceskych sladki.
Zacina se psat dalsi kapitola zlatého litovelského, poprvé
.| vitézi na soutéZi Ceska pivni pecet, a to s pivem Litovel
Free.
Litovelské pivo ,,sbira* zlato kazdym rokem a je tak .
stalym vitézem Ceské pivni peéeti. Boduji hlavng
Litovel Classic, Litovel Moravan, Litovel Dark
aLitovel Free.
: Sté vyro¢i od prvniho vitézstvi pfinasi Litovli prvni

zlaty hattrick na tfech nejvyznamnéjSich tuzemskych
soutézich: Ceska pivni pecet pro Litovel Pi - Moravan,
=" Pivo Ceské republiky pro Litovel Free, Ceské pivo
pro Litovel Premium.

Litovel Free zavrsuje tiileté zlaté tazeni
na sout&%i Ceska pivni pedet.

T—
: Prvni Evropska pivni hvézda z Norimberku
pro Litovel Premium Dark
_—
Béhem Ctyr let ziskavaji piva Litovel celkem
18 tuzemskych zlatych medaili a jednu evropskou

za Litovel Premium svétlé.

vvvvvv

ziskdva mimo jiné i prvenstvi ve World Beer Awards
z Londyna za Litovel Premium Dark.

Sto desaté vyroci zahajuje dvéma zlaty
pro Litovel Dark ze sout&Zi Pivex a Ceskd
pivni pecet. =
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Litovelska piva®
v novém kabate;

Psal se 12. duben 2016 a v Pivovaru Litovel doslo k dalSimu historickému milniku: Zacalo
se stacet do novych lahvi a zaroven byly pfedstaveny i nové prepravky. Ke zméné doslo po
témeér dvaceti ctyrech letech, kdy se pouzivaly takzvané NWR lahve.

Historie pivnich lahvi se zaCala psat

v roce 1821 v anglickém Bristolu.

Za témét 200 let se na trhu ujaly rizné
modely lahvi s riznymi uzavery.

V Ceskoslovensku se v 70. a 80.
letech pouZzivala jednoducha laheyv,
typ EURO, jako v nékterych dalSich
statech Evropy. Majitelé velkych né-
meckych pivovart koncem 80. let 20.

znamena snadnéj$i manipulaci i mensi
zatéZ pii dopravé. Lepsi manipulaci
pomaha navic i specidlni tvar pfe-
pravky, ktery umoziuje pohodlngjsi
uchopeni, dopliiuje Lumir Hynecek,
feditel pivovaru. Vymeéna lahvi probéh-
la jednorazové, tedy ze dne na den.

Staré lahve a pfepravky bude pivovar

stoleti usoudili, Ze pro drazsi druhy piv dale vykupovat v souladu se zdkonem,
Jsou tyto lahve mélo reprezentativni, Nejnovéjsi litovelské pivni lahve jsou ktery nafizuje vykup nejméné rok po
a proto zavedli lahev oznacovanou ve specialnim hnédém odstinu. jejich staZeni z ob&hu.

NRW (Nord Rhein Westfalen), ktera
se Stihlym a vy$$im tvarem vratila
k drivéjsi tradici. Tuto lahev uvedl
na trh jako prvni v CR v roce 1992

Pivovar Litovel. SlouZila az dodnes.

U ramene a paty byla vyuzita unikatni
technika embossingu, pfi niZ dochazi
k vytlaovani vzori do skla. Oproti
predchozimu tvaru maji delsi hrdlo.
,,Dlouhy §tihly kréek je prospésny pro
. . samotnou kvalitu moku. Svym tvarem
J ed’ rorazova omezuje nenaplnény objem a mini-

1% ); m é’ n a, malilzuje neivéd(v)m.:i pristup VZdlIChl’l

do piva, upresiiuje Petr Kostelecky,

V_);kup jegté rOk- sladek pivovaru.

Novy design pracuje také s vylep-
Senou ergonomii a lahev se tak diky
svému tvaru mnohem lépe drzi. Dalsi
zménou, s niz Litovel pfichézi, jsou
nové prepravky. ,,Zménil se neje-
nom jejich design a tvar, ale zejména
vaha. Plna prepravka je dnes témér

o kilogram leh¢i nez ta ptivodni, coz

U nas pivo Litovel pise 7
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Litovel

V Litovli varime pivo

725 leth =

Hybaj na plidu a do sklepé, milovniku litovelského pival!

LR

jiZ

Vite, kdo stoji za vznikem unikatni pivovarské muzealni expozice v Litovli? Ti z vas, ktefi.._
hadaji emeritniho sladka Miroslava Koutka, maji pravdu:-Pfed vice neZ ¢tvrt stoletim polozil®
zaklady na Morave ojedinélé sbirky, kterou od té doby neprestal rozsirovat.

Zajem o historii se u néj objevil uz

v raném véku, kdy se zacal zajimat

o Gustava Fristenského: ,,Jeho Zivotni
osudy mne oslovily poprvé v mych
Ctyfech nebo péti letech, kdy jsem se
doma na obrazcich a fotografiich

ve staré knize zacal dovidat o tom, jak
Gustav nas nirod svym sportovnim
uménim proslavil na ¢tyfech svétadi-
lech.” Ze zajmu o historii se postupné
stalo hobby spojené s Pivovarem
Litovel. Patranim v historickych pra-
menech se dostal aZ k roku 1291, kdy
se objevila prvni zminka o vareni piva
v Litovli.

KdyZ jsem v osmdesatych az devade-
satych letech vykonaval funkci sladka
a pozdéji reditele, tak se v pivovaru

Vite, ze...

sam kral Karel IV. pridélil pivo-
varnikim roku 1357 jako patrona
svatého Vaclava?
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mnoho zafizeni inovovalo. Vyrazena
zafizeni jsem uklddal na rliznd mista

v pivovaru, schrafioval jsem staré
dokumenty, fotografie a naradi. Mnohé
se potom stalo zdkladem pro prvni
pivovarnickou muzedlni expozici na
Moravé v roce 1988. Sbirku jsem ale
stale v pribéhu dalsich let doplioval

o0 vse, co k pivovarnictvi patfi, véetné
vycepni techniky, sklenic, lahvi, ceduli
apod. Nékteré dokumenty, fotografie,
lahve, staré prepravni bedny atd.

do pivovaru donesli sbératelé, hospod-
§ti nebo fadovi obcané a doplnili tak
nasi sbirku. ,,U nds jsou potom vysta-
veny v expozici, kterou rocné zhlédne
cca 10 000 navstévnikd. A to ma prece
vyznam. Jiné jsou uloZeny v depozitdfi
a pouZivaji se pfi riznych vystavach

Vite, Ze...

prvni popis postupu vyroby piva
u nas publikoval Tadeas Hajek
z Hajku roku 1585?

Byl psan v latiné.

mimo pivovar,* dodavd Miroslav
Koutek.

.,V Litovli se pivo vati uz 725 let, ve
sttedovéku se vafilo v 57 pravovarec-
nych domech, pozdé€ji v méstanskych
pivovarech a nyni 123 let v souc¢asném
pivovaru.*

,»MoZnd to mnohy milovnik lito-
velského zlatavého moku ani netu-
§7 a u néj ve sklepé, na pidé nebo
ve fotografickém albu leZi pamdt-
ky, které se vdZou k historii piva.
Budeme rddi, kdy? je prinesete

k nam do muzea, tieba se stanou
souldsti nasi ojedinélé expozice,*
vyzyvéa Miroslav Koutek.

Vite, Ze...

stredovéka mile pro uplatiovani
prava milového méla riizné roz-
méry v jednotlivych oblastech?
Napfriklad v 15. stol. na Moravé
1mile=12,2kmavnékterych més-
tech v Cechach 1 mile = 7,5 km.



Dalsi ambasadofri naseho piva

'@ A SRDCEM,
TRENERE

U NAS poctivé a srdcem, trenére

Go666l... To zvolani slySel uzZ mnoho-
krat, ale jak znélo 2. kvétna 2012, bude
trenéru Petru ,,Johnovi‘ Uli¢nému libé
znit v usich do konce Zivota. Zname-
nalo totiZ findlové vitézstvi Sigmy
Olomouc v ¢eském fotbalovém poharu
(Pohar Ceské posty) nad Spartou Praha
1:0. Petr Uli¢ny tak trenérskou kariéru
zavrsil cennou trofeji. ,,Slibil jsem, Ze
Sigmu udrzim v lize a tohle byl takovy
nepldnovany bonus, ktery mne dodnes
hreje u srdce,” vzpomina Petr Uli¢ny.

Kdyz povésil trenérskou drahu na hie-
bik, vrhl se do psani knihy vzpominek.
S autobiografii Bouflivdk John pfiSel
loflské ucastniky VIP setkéni Pivovaru
Moje maminka pochazi z Litovle a tata
ze sousednich Nasobirek. Svatbu méli
na litovelské Zaloznég. Ja se narodil

v nedalekém Unicové. Jako trenér
jsem s hraci Sigmy byl v pivovaru

na exkurzi. Také jsem pred nékolika
tisici divaky na Litovelském otvirdku

U NAS jiZ po ¢tyfi generace a stale s laskou

Sestry Iva Kohudtova a Kvéta Butorova
jsou z vyjimecné rodiny, kterd jiz po
Ctyfi generace provozuje Hostinec

U Kotéaskti Na Husim rynku ve Velké
nad Veli¢kou. ,,Pradéda Hubert zacal
v roce 1905, ja jsem uZz IV. generace

slavnostné narazel sud. Stejné jako ja
do fotbalu, davaji litovelsti pivovarnici,
které osobné znam, do své prace pocti-
vost, lasku a srdicko. Jsem gurmet

a na litovelské pivo nedam dopustit.
Stét se ambasadorem kampané U NAS
je pro mé Cest, uzavira trenérska fotba-

lova legenda Petr ,,John* Uli¢ny.

v fadé€ a prvni Zena jako hospodska,*
fika Iva a dodava: ,,Pri akcich mné zde
pomaha sestra Kvéta. VZdy se hostin-
ské femeslo v rodiné dédilo z otct

na syny, ale tentokrat je to z otce na
dcery. Letos je to uz 20 let, co se v nasi
hosptidce Cepuje Litovel. Nikdy jsme
my ani Stamgasti nelitovali. Do Litovle
jezdime na exkurze a na akce poradané
pivovarem. Zname zdejsi pivovarniky.
Litovelské pivo je varené s laskou a to
je na ném poznat. Mam vzdélani eko-
nomické, hostinské a také kurz vareni
piva, dokaZu tedy tyto véci posoudit.*
Letos se sestry Iva a Kvéta staly amba-
sadorkami kampané U NAS. | Neva-
haly jsme, filozofie pivovaru je ndm
blizka, pivo tu vafi poctivé a srdcem

a my to litovelské s laskou pak cepuje-
me,” vyzdvihuje Iva.
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,~Abychom certifikat ziskali, museli

jsme splnit nékolik podminek. Diraz
se klade naptiklad na Cistotu sklenic
nebo pivniho vedeni,* objasnil ve
stru¢nosti provozovatel Zalozny Pavel
Crha. ,,Téch podminek je samozrej-
me vic, vcetné Cistoty pivniho sklepa
a kvality ¢epovaného piva, zda ma
spravny fiz a pénu,” pfipojil muz, kte-
ry restauraci v pfizemi stejnojmenné
budovy na namésti Pfemysla Otakara
provozuje uZ vice nez tfi roky.

Podle Pavla Crhy je ale jednou z nej-
dilezitéjSich podminek, opraviiujicich
k ziskani Litovelské peceté kvality,
¢epovani pomoci biogonu, coZ je smes
plynt oxidu uhlic¢itého a dusiku. ,,Pivo
¢epované pomoci biogonu vydrzi

podstatné déle. Dnes mam na Cepu pét,

Sest druht piva, které spravné chutnaji
delsi dobu, nez kdybych je cepoval
oxidem uhli¢itym nebo vzduchem.

10 U nas pivo Litovel pise

Muizu si tak dovolit mit vétsi sorti-

ment," nastinil.

Crhova ZaloZna si drzi pecet od
litovelského pivovaru druhym rokem.
Hospodsky priznal, Ze je vyhodna
nejen pro néj jako provozovatele, ale
hlavné pro zakazniky. ,,Hosté maji
jistotu, Ze je u nas ¢eka poctivé pivo

a kvalitni sluzby,* vysvétlil. Kdyz mél
zhodnotit, o jaky druh zlatavého moku
z Pivovaru Litovel maji jeho hosté nej-
vétsi zajem, ani na chvilku nezavéhal.
,suverénné vede jedendctka Moravan.
Tydné udélame tak deset pilek (50lit-
rovych sudt — pozn. red.). Na vzestupu
jsou ale i siln€jsi piva, tieba tfinactka
Gustav, mame i ¢ernou dvanactku
Litovel Premium Dark a dalsi sezonni
specidly.*

Na litovelské pivo Pavel Crha ned4
dopustit. Nez prisel na Zaloznu, tak
¢epoval 20 rokt v byvalé vyhlasené
restauraci v Ustiné pod Zudrem.

Projekt Litovelska pecet kvality zavedl
litovelsky pivovar pred dvéma lety,
dnes tuto nalepku vyuziva pres Ctyfi
desitky hospod a restauraci nejen

v Olomouckém, ale i Zlinském,
Jihomoravském ¢i Moravskoslezském
kraji. Cilem projektu je nabidnout
hospodskym a restauratérim pod-
minky pro zvyseni a udrZeni kvality
¢epovaného litovelského piva. Kazda
restaurace, kterd se do této akce zapoji,
musi spliiovat vice nez 10 podminek,
jejichz dodrzovani pivovar kontroluje.
Litovelska pecet kvality je pak v kaz-
dém podniku vystavena, upozoriuji

na ni i ndlepky na dvefich restaurace.

Zkrdceno z ¢ldnku z Prdva



Litovel Dark

Vyznacuje pfijemnou stfedné kara-
melovou vini. Svym horkym cha-
rakterem, stfedni plnosti a krasnou
¢ernou barvou je urcen pro milovniky
klasickych tmavych piv. Nejlépe se
podava vychlazeny na osm aZ deset
stupriti Celsia ve sklenici s Sirokym
hrdlem, kde vynikne nddherna smeta-
noveé krémova pivni péna a celd pestra
Skala vuni specidlnich sladd. Hodi se
ke grilovanému masu, at uz veprové-
mu, nebo dokonce rybimu, fantasticka
je také jeho kombinace s hovézim
steakem. A jelikoZ obsahuje jen 3,8 %
alkoholu, rady si ho vychutnaji i Zeny.
,Jeho vyjimecnost potvrzuje umisténi
na prvnich prickach v tuzemskych de-
gustacnich soutéZich, letos uz potvrdil
prvenstvi v Zlatém poharu PIVEX

a Pivni peceti, fika sladek.

Litovel Cerveny Pomeran¢

Patfi do rodiny michanych pivnich
napoju z vycepniho piva. Ma vsak ne-
tradi¢ni pfichut cerveného pomerance,
diky které se vyznacuje osvézujici vini
a chuti smési tropickych citrusovych
plodu. Pro svij nizky obsah alkoholu
je idedlni jako osvézeni pro horké letni
dny. Mimochodem letos ziskal ocené-
ni, a to bronzovou Pivni pecet.

Litovel Free

Pro ty, kdo si nemohou nebo nechtéji
dat alkoholické pivo, je tu vynikajici
Litovel Free. ,,Sam si ho rad dam, kdyz
musim fidit. Skvéle totiZ zahani Zizen.
Stejné jako ostatni litovelska piva je
varené klasickou technologii a ze stej-
nych surovin,* vysvétluje sladek.




Kviz

nejenom

pro pivni
_znalce

-

A na zavér pro vas mame maly védomostni kviz. Spolecné se svymi prateli spravné zodpo-
vézte sedm otazek, a slovo, které vam vyjde, poslete spolecné s adresou a jménem na e-mail:
souteze@litovel.cz. Prvnich 50 spravnych odpovédi se milze tésit na odménu z Pivovaru
Litovel v podobé ctyr plechovek piva 0,5 I.

Nejstarsi recept na vyrobu piva,
ktery se nam zachoval, je stary pres:
M. 5000 let

G. 800 let

I 3000 let

Jeden Cech vypije roéné primérné:
U. 400 piv
0. 280 piv
L. 200 piv

V roce 1291 udélil méstu Litovel
pravo milové kral:

K. Vaclav 1.

R. Vaclav II.

V. Vaclav III.

Nejrychleji dokaze pit pivo Steven Petrosino,
ktery v ¢ervnu 1977 vypil litr piva za:

B. 15 vtefin
D. 6,8 vtefiny
A. 1,3 vtefiny

Litovelska lahvarenska linka dokaze
naplnit za jednu hodinu:

V. 36 000 lahvi

K. 12 000 lahvi

F. 8 000 lahvi

Dopliite dvé ceska prislovi:

,, Pivo hreje, ale ...... . Pivo hreje, ale ......
A. nepdli ... neSati

M. neboli ... nepali

U. nevzplane ... nezapali

Které pivo z Pivovaru Litovel ziskalo
ocenéni regionalni potravina:

0. Litovel Cerny Citron

K. Litovel ALE

N. Litovel Gustav

Tajenka:
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