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Mili pratelé litovelského pivovaru,

jsme radi, Ze si pravé otevirate prvni letosni Cislo Casopisu
U NAS pivo Litovel pige. Co vas v ném &eka?

Letos$ni rok je ve znameni kulatého vyroc¢i — Litovel
Moravan slavi 35 let! Hned v prvnim ¢lanku si tak miZete
precist néco malo o historii oblibené stalice naSeho pivo-
varu, které je neodmyslitelné spjata s emeritnim sladkem
Miroslavem Koutkem. Moravanu se také fikalo obrazkové
pivo, na strandch 4 a 5 si proto muZete prohlédnout, jak Sel
cas s jeho etiketou.

Slavime také uspéchy nasSich piv. Od zacéatku roku se ndm
podafilo ziskat fadu medaili na anonymnich degustacnich
sout&zich, napiiklad na Zlaté pivni peceti v Ceskych Bu-
déjovicich, kde zlato ziskal pravé letosni jubilant Litovel
Moravan. Na Zlatém pohéru Pivex ziskal zlatou medaili
tmavy lezék Litovel Dark nebo pivni mix Litovel Pomelo.
Dafrilo se vsak i dalS§im pivim. N4S pivovar se navic mize
chlubit druhym mistem v soutéZi Pivovar Ctvrtstoleti.

Na podrobnosti o soutéZich a naSich ocenénich narazite

pri Cteni stran 8 a 9.

Kromé oslav chystame i nékolik inovaci. Do provozu byla
uvedena nova propagacni stanice pro piipravu nasadnich
kvasnic nebo kvasné tanky na vyrobu svrchné kvasenych
a specialnich piv. Vice se dozvite hned na stranach 6

a 7. Novinky se vSak chystaji také v Muzeu pivovarnictvi,
ochutnavku a malou pozvanku k navstéveé najdete

na stranach 16 a 17.

Pro ty, ktefi radi experimentuji, jsme ve spolupraci se
Stfedni odbornou $kolou Litovel pfipravili recepty

na zajimavé pivni koktejly. Na této Skole se navic po vice
nez 40 letech znovu oteviel obor pivovarnik — sladovnik,
ktery predstavujeme na dvoustrané 12 a 13. A hned na

té nasledujici najdete malé ohlédnuti za akci pro nase
obchodni partnery, kterd se konala loni 6. Cervna na hradé
Bouzové.

Jsme radi, Ze jsme mohli poodkryt trochu ze zakulisi
Pivovaru Litovel. S pivovarskym ,,Dej Biih §tésti* vam

preji mnoho slune¢ného pocasi i radostnych okamzikd.

Ing. Lumir Hynecek
feditel Pivovaru Litovel
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Vsechno pritom mohlo byt tplné jinak.

Stacilo malo a z Miroslava Koutka
byl mlékat. ,, V patndcti letech jsem se
rozhodoval, co ddl. Jako roddk

z Olomouce jsem pokukoval po Olmé,
coZ je firma na zpracovdni mléka. Miij
osud byl v§ak napsdn jinak.

Na mlékarinu jsem se nedostal. Misto
toho mi tehdejsi reditel Pivovaru
Litovel Vladimir Vlach nabidl posledni
neobsazené misto na mistnim ucilisti
pro sladovniky a tuto nabidku jsem
prijal, v podstaté nevéda, do ceho
Jjdu, “ vzpomina s laskavym usmévem
dne$ni emeritni sladek.
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Nova krev a mladistvy elan

Miroslav Koutek se vypracoval

od piky. Zacal na ,,u¢tidku* v Litovli,
vystudoval obor kvasna technologie

v Praze a stéle se do litovelského
pivovaru vracel. Zastaval zde postupné
rtzné sladovnické prace i mistrovské
funkce. Po vojné pak povysil na mistra
sladovny — nadsladovniho a po tfech
letech se v pouhych 25 letech stal
nejmlads$im sladkem v celé zemi. Jeho
mladistvy elan se promitl i do celé
vyroby. To uZz se psal rok 1982.

Po srovnani riznych technologickych

zasad vyroby piva a tradi¢nich receptur
stal Miroslav Koutek se svym kolekti-
vem mistrd u zrodu dnes uz slavného
Moravana.

Poznavaci znak: etiketa

Pivo originélni receptury mélo

na tehdejSim trhu vysostné postaveni.
,»Na pultech obchodii byla tehdy zpra-
vidla jen svétld neetiketovand desitka
a vyjimecné etiketovand dvandctka.
Desitka se na Hané pila béZné, dva-
ndctka zase spis jen o svdtcich. Navic
Moravan jako leZdk mél etiketu



a v pivovaru jsme takovdto piva
nazyvali ,obrdzkovymi‘. V uniformnim
prostiedi tehdejsiho obchodu budil

pozornost, “ tika litovelsky emeritni
sladek.

Tekuta radost

Moravan si ziskal velkou oblibu také
jako ¢epované pivo. Lidé na Hané

i mimo region si totiZ postupné zvykli
pit radéji jedenéctku nez desitku.
»Moravana cepuji uz 24 let — je to
vitbec nejoblibenéjsi pivo. Ditkazem je
to, Ze vytocime tydné aZ osm 50litro-
vych sudii, “ fik4 Pavel Crha, dnes jiZ
¢tvrtym rokem vedouci restaurantu
Zalozna z Litovle, a dodava: ,,Jd sdm
Jjsem odkojeny Litovli a Moravan mi po

Americky zpévak Michael Jack-
son vydal svoje nejprodavanéjsi
album Thriller. Kral popu prodal
vic nez 110 miliont kopii toho-
to alba. Obsahuje hity ,Thriller”
a ,Billy Jean”.

téch letech pordd velmi chutnd. Ale

i turisté, kteri prijizdéji z riiznych cdsti
republiky nebo ze svéta, si jeho chut
pochvaluji, i kdyZ jsou ,z domu* zvykli
na jiné pivo. “

Odkaz predki

Koneckoncti, dnes uz se Moravan
vyvéZzi i za hranice a vitézi v nejpres-
tiznéjSich degustacnich soutézich. Jeho
,otec Miroslav Koutek vSak zustava
stejné skromny jako v pocatcich své
kariéry. ,,Za to, co jsme dokdzali,
vdeécime svym predkiim. Naucili nds
nejen postupy, ale predali ndm své zku-
Senosti a ldsku k poctivému remeslu,
shrnuje emeritni slddek a dobra duse
Pivovaru Litovel.

Etiketa pro Moravana prosla za 35 let znacnym vyvojem.
Na jeji kvalitu a vzhled méla vliv doba, ve které se tiskla, tech-
nické moznosti vyroby vlastni etikety a také etiketovaciho
stroje a v neposledni radé také designéri, ktefi ji navrhovali.

Zatimco v 80. letech a pocatkem

90. let se kladl diiraz na nazev vyrobku
s upozadénim znaku a mista vyroby,

v poslednich letech 20. stoleti se
uprednostnil znak a misto, kde se
Moravan vyrabél. Nazev byl zcela
nepatrny. Na zacatku nového tisicileti
se znak upozadil, prim hrilo misto
vyroby a Citeln€jSim se stal i ndzev.

A co se jeSté stalo v roce 1982?

Na planeté Venusi pristala sovét-
ska sonda Venéra. Vynesly ji tam
na zacatku bfezna rakety typu
Sojuz. Pomohla védciim ziskat
informace o prostfedi na Venusi
i 0 Halleyové kometé.

Od roku 2014 pak nova etiketa

z dilny designéri studia Fiala & Sebek
vystihuje esteticky vSe, co k Moravanu
patfi. Tvirci vyvazené skloubili nazev,
misto i znak litovelského pivovaru.
Symboly na etiketé odkazuji jak na
hlubokou tradici vafeni piva v Litovli,
tak na jedine¢né suroviny z tirodné
Hané. Zobrazuji také vcelu, vyjadiujici
pili litovelskych pivovarnikd.

V zapadnim Némecku vysla kniha
o lidské sexualité, kde se poprvé
objevil termin ,bod G“. Celym na-
zvem je to Grafenberg(iv bod, ato
podle svého objevitele, némecké-
ho lékafe Ernsta Grafenberga.

Ale hlavné — v roce 1982 spatfil svétlo svéta Moravan, cerstvy nositel titulu Ceské pivo 2016

a vitéz Zlaté pivni peceti pro rok 2017.
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Propagacni ¢ili pomnoZovaci stanici
na kvasnice, ktera doplnila kvasni¢né
hospodérstvi, uvedli v pivovaru do pro-
vozu koncem minulého roku. ,, Diky
této novince jsme nyni v tomto diile-

Zitém tiseku vyroby piva sobéstacni.

Po celou dobu trvdni naseho pivovaru
Jjsme totiZ museli kvasnice k zakvaSeni
mladiny do pivovaru dovdZet. Posled-
nich nékolik let jsme je ziskdvali

ze sesterského pivovaru Zubr, ktery
propagacni stanici md a pouZivd stejny
kmen pro klasické kvaseni v otevre-
nych kddich jako my, “ fika sladek Petr
Kostelecky.

Propagacni stanice je zafizeni, ve kte-
rém se provozné pomnoZuji kvasinky.
Tomu pfedchazi laboratorni pomnoZe-
ni, pfi kterém se z jedné burnky nebo
kolonie postupné mnoZi kvasinky az
do potfebného objemu cca 15 litra.

VSse probiha v prisné sterilnim prostie-
di. Na laboratof potom navazuje praveé
provozni propagacni stanice, ve které
se cely proces dokonc¢i az do mnoZstvi,
kterym se zakvasi celd varka zchlazené
mladiny. Na jednu véarku k zakvaseni
potiebuje Pivovar Litovel cca 1,5 hek-
tolitru hustych kvasnic a z propagac¢ni
stanice odchazeji v takové hustoté, Ze
v 1 mililitru mladiny je obsaZeno az
70 miliont kvasni¢nych bunék.

Instalace novych propagacnich tankl
nebyla jednoducha. Nadoby se na
urcené misto musely dopravit jetra-
bem. Vznasely se ve vysce 20 metrii
nad pivovarem a pomalu se spoustély
otevienou stiechou na pfesné urcené
misto do mistnosti pied spilkou, kde
v davné minulosti staval sprchovy
chladi¢ mladiny a kalolis.

MontdZ propagacnich tankii.



Nové propagacni stanice.

Tanky na svrchné kvaSena piva

Svrchné kvasend piva se v Pivovaru
Litovel vyrabéji v mnohem mensim
objemu neZ piva spodné kvasend, navic
vyZaduji jiné technologické podmin-
ky. Na varné a v lezackém sklepé se
sice na zafizeni nic neméni, ale hlavni
kvaSeni probiha zcela odlis$né.

., Poptdvka zahranicniho i tuzemského
trhu neustdle roste, takZe uz nestaci
kapacita naseho minipivovaru, kde
Jjsme svrchné kvasend piva doposud
varili. Mdme s nimi, stejné jako se
specidlnimi pivy, letité technologické
zkuSenosti, a proto jsme se rozhodli
rozSirit jejich vyrobni kapacitu, “ ¥ika
Lumir Hynecek, reditel Pivovaru
Litovel.

V prostorach byvalé spilky tak ,,vy-
rostly* dva kvasné tanky z nerezové
z oceli, kazdy o objemu 160 hektolit-
ru. Tento technologicky blok, ktery je

Spilka

Spilka neboli hlavni kvasirna sestava
ze Ctyf hlavnich dseki:

1. Chlazeni mladiny — uvafend mladi-
na se zchladi na deskovém chladici
na zakvasnou teplotu kolem 7 °C

2. Spilka — hlavni kvasirna s otevie-
nymi kddémi — zde probiha zakva-
Seni mladiny a hlavni mladiny

3. Kbvasni¢né hospodafstvi — tichovné
nerezové chlazené tanky pro Cisté
a oSetfené kvasnice pred dalSim
nasazenim

s Xz

doplnén potrubim a chladici ¢asti, je
v provozu od pocatku leto$niho roku.

Pro instalaci dvou kvasnych tanki
hlavniho kvaseni vybrali v pivovaru
pravé mistnost byvalé spodni spilky,
jelikoz nebyla od 70 let vyuZivana

a byla svym prostorem vhodné. Bylo
vsak technicky nemozné dopravit oba
kvasné tanky na misto vcelku, proto
se nadoby svirely z jednotlivych nere-
zovych segmentl pfimo na miste.

Tanky svrchniho kvaSeni v provozu.

4. Sanita¢ni stanice — Cistici a steri-
la¢ni zafizeni na sanitaci potrubi,
chladice mladiny, vifivé kade atd.

Kvasinky

Kvasinka je jednobunécny mikroor-
ganismus, ktery se fadi mezi houby
(fungi). Ma ovélny tvar a jeji velikost
se uddva v mikrometrech. Jednotlivé
buiiky 1ze proto pozorovat pouze

v mikroskopu.

Kvasinek je nékolik typa, v pivovar-
nictvi se pouzivaji ty pro spodni

Nova technika pro logistiku
Pivo je sice v pivovaru vZdy v popredi,
ale to neznamend, Ze by v Litovli za-
pominali na to, jak s nim naloZit. Letos
investuji napiiklad do manipula¢ni
techniky nebo do rozsifovani vozového
parku pro rozvoz zlatavého moku. Ve
doplni zéloZni zdroj elektfiny praveé
pro logistiku.

Sudy

Litovelskému pivu se dafi, a proto

do mnoha hospod a restauracnich zari-
zeni dodéva své zboZi mnohem Castéji
nez dfive. Aby se vSak pivo dostalo

ke vSem zdjemctim, musi pivovar
dopliiovat mnoZstvi nerezovych sudu,
hlavné€ v objemech 15 a 30 litrd.

Nové prrepravky a lahve

Moderni design a lehce netradi¢ni,
soudkovity tvar — to jsou vlastnosti
novych prepravek, které v Pivovaru
Litovel maji jiz od lotiského roku. Jsou
leh¢i, recyklovatelné a jejich predpo-
kladana Zivotnost je 20 let. Nové jsou
i lahve, které se 1épe drzi a minimali-
zuji nezadouci pristup vzduchu

do piva.

Kontrolni a etiketovaci zarizeni
do linky

Kontrola musi byt, proto pivovar pofti-
dil do vyroby nové zafizeni, které hlida
stdCeni piva do lahvi. Kontroluje nale-
peni a typ etikety vcetné data a také
pritomnost a spravné nasazeni korun-
kového uzavéru. Doslo i k vyméné
datumovaciho stroje.

a svrchni kvaSeni. Chovani obou druhti
kvasinek je diametralné rozdilné

a chutové rozdilna jsou také vyrabéna
piva. Prvné jmenované se pouZivaji

na vyrobu Ceskych piv, pii které probi-
hé hlavni kvaSeni pfi nizké teploté

do 10 °C a kvasinky sedimentuji

na dno nadoby. Svrchni kvasinky, které
se pouZivaji napiiklad pro vyrobu piv
typu ale, stout nebo pSenic¢nych apod.,
naopak kvasi pri teplotach nad 20 °C

a stoupaji smérem vzhiru do kvasné
deky.
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Kazi

Zasedat v poroté, ktera vybira to nejlepsi pivo, je mozna sen kazdého ceského
a moravského pivare. Tato prace sni je ale ve skutecnosti tézky ukol, ktery
vyZaduje odborniky — a maximalni nasazeni jejich smysl.

Za dlouhym stolem sedi asi dvacet
muZl a Zen a pekelné se soustiedi.

Ve sklenicich pred sebou maji vzorek
zlatavého piva, ktery je striktné
anonymni. VSechny vzorky jsou
vychlazené na stejnou teplotu. Porotci
degustacni soutéZe si je nejdiive pro-
hliZeji pfisnym okem a pak zkoumavé
zkouseji, jak pivo voni.

8 U nas pivo Litovel pise

»Nos je pro degustdtora velmi diileZity
receptor. Ceské pivo md velmi speci-
fickou viini, idedlné cisté chmelovou,
kterd musi byt rozpoznatelnd

na prvni dobrou. Samozrejmé

po chmelu musi pivo i chutnat,
nejenom voneét, “ vysvétluje sladek
Pivovaru Litovel Petr Kostelecky.

Zadni opilci, ale znalci

Porota kvalitnich degustacnich soutézi
se vzdy sklada ze zkusSenych lidi

z oboru — ze sladkd, technologi,
vyrobnich mistrt a dalSich. Spravny
degustator ma mit totiZ zkusenosti

s chutovym profilem stovek druht piva
z kazdého pivniho stylu. Laikové, kteri
piji pivo na kvantitu a ne kvalitu, tedy
nejsou pro soutéZ v degustaci pfino-
sem.

Hostesky uZ na ticech pfinase;ji dalsi
neoznacené pivni vzorky a porotci ke
kazdému dlouze pric¢ichnou. Z dobie
uvareného piva jde citit nejen chmel,
ale i dalsi jemné podtony, které jsou
typické pro jednotliva piva. ,, Treba

u pSenicnych piv je Zddouci korenény
az ovocny vjem viiné i chuti, zatimco
u leZdkii rozhodné ne. Degustdtor
musi urcit nejenom to, co k danému



druhu piva patii, ale i to, co mu

na konkrétnim vzorku vadi. To pak
presné popise do hodnoceni,“ dodava
hlavni sladek Pivovaru Litovel.

Diilezité je dat si pauzu
Na stole pred porotci se za jediny den

vystiida az nékolik desitek anonym-
nich vzorku. To uZ je na hranici toho,

co jsou schopné chutové buriky odlisit.

,,Je to podobné, jako kdyZ vybirdte
parfém v parfumerii. DokdZete roz-
lisit treba Ctyri az Sest jednotlivych
parfémii hned po sobé, ale potom se
zacnou rozdily stirat, “ ujasiuje Petr
Kostelecky.

Porotci proto maji jednoduchy trik.

Po kazdé ochutnavce zajidaji chut po-
sledniho vzorku zlatavého moku bud
saliamem, nebo syrem s pecivem.

I tak je potreba vcas vyhlasit pauzu.
.,V jednom kole se hodnoti vétSinou
Sest aZ osm vzorki, vic by bylo nad
lidské sily, “ vysvétluje sladek Koste-
lecky. VétSina renomovanych ¢eskych
soutéZi se proto porada na etapy

a jejich hodnoceni probihé vicekolove.
Spravni pivovarnici ale védi, Ze vSech-
no chce sviij ¢as — a ¢ekani se vyplaci!
Nejen u vyroby piva, ale také pfi jeho
hodnoceni...

Kde jsme se blyskli!
aneb nejcCerstvéjsi
ocenéni piva Litovel

Pivo Litovel se kazdy rok tcastni
nejprestiznéjSich degustacnich soutézi
v Ceské republice i v zahrani¢i. Zde je
prehled vysledkd téch nejuznivanéj-
Sich soutéZi z posledni doby.

PIVEX 2017 (Brno)

Odborna porota hodnoti jednotlivé
anonymni vzorky ve dvou kolech.
Kromé toho také poradatelé souté-

Ze ovétuji deklarované hodnoty piv
pomoci laboratornich testti. V kategorii
tmavych piv uspél tmavy lezdk Litovel
Dark. A prvni pficku v kategorii
pivnich mixu ziskalo Litovel Pomelo.
Dafrilo se vSak i dal§im piviim, napfi-
klad stfibro ziskal Litovel Moravan,
bronz pak Litovel Premium, Litovel
Premium Dark a Cerveny pomeran¢.
Pivovar zde také ziskal druhé misto

v soutézi Pivovar Ctvrtstoleti, ackoliv
se vSech ro¢niku nezicastiioval.

Petr Kostelecky, sladek Pivovaru
Litovel: ,, Lidé maji vétsi ochotu expe-
rimentovat. V tuzemsku i v zahranici
Jjsou proto ¢im ddl vic oblibend silnéjst
vicestupiiovd piva, rizné pivni speci-
dly, ale v teplejsich mésicich i pivni
mixy.

Zlata pivni pecet 2017

(Ceské Budéjovice)

Anonymni vzorky jednotlivych piv
posuzovalo padesat tuzemskych

i zahrani¢nich degustatorti. Clenové
poroty hodnotili ve vice kolech chut,
plnost, viini i iz vSech prihlasenych
vzorkl. V kategorii svétly lezdk zvité-
zil Litovel Moravan, leto$ni oslavenec.

Lumir Hynecek, feditel Pivovaru Li-
tovel: ,, Degustacni souté? Zlatd pivni
pecet patri kvantitativné k nejvétsim
uddlostem ceského pivniho kalenddre.
Rok od roku roste i konkurence, o to

vice si ziskaného ocenéni vdZime.

World Beer Awards 2016
(Britanie, Londyn)

Pivni piehlidka World Beer Awards
v Londyné patii mezi nejuznivané;jsi
degustacni soutéZe. Pfihlasend piva
z celého svéta soutézi v osmi katego-
riich, vitéze pecliveé vybira ve slepé
degustaci odborné porota sloZzena

z pivnich odborniki celého svéta. Vlo-
ni vybrala ve svych kategoriich také
Litovel Premium a Litovel Premium
Dark.

Petr Kostelecky, sladek Pivovaru Lito-
vel: ,,Jsme rddi, Ze nejen nasi zdkaz-
nici, priznivci a degustdtori, ale také
zahranicni odbornici oceriuji tradicné
varend piva z nasi virodné Hané.

Ceské pivo 2016 (Praha)

Porotu soutéZe tvofi sladci a odbor-
nici z pivovart, Vyzkumného tstavu
pivovarského a sladarského Praha,
Zateckého institutu chmelafstvi a Stét-
ni potravinarské inspekce jakosti, ktefi
sloZzili degustacni zkousky. Ti hodnoti
anonymni vzorky ve dvou kolech.
Pravé to garantuje vysokou kvalitu
soutéZe a nezaujatost porotcd. Loni
ziskala zlato piva Litovel Moravan

a Litovel Dark a na krasném stiibrném
misté skoncil svétly lezak Litovel
Premium.

Petr Kostelecky, sladek Pivovaru Lito-
vel: ,,Na kazdorocni vispéchy naseho
pivovaru v nejprestiznéjsi soutézi
Ceské pivo jsme velmi hrdi. Korunuji
nasi snahu délat pivo tradicni cestou

i poctivou prdci kaZdého 7 naSich
zaméstnancil.
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Léto by nebylo létem bez osvéZujicich koktejli. Se studenty Stfedni odborné
Skoly Litovel jsme pro vas proto pripravili pét pivnich drinkd, které vas presvéd-

Ci, ze i pivo se v koktejlech krasné vyjima.
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Pivni puné

Co budeme potrebovat:

1 litr Litovel Cerveny pomeranc

0,5 litru pomerancové $tavy (pomerancovy nektar 50%)
0,25 litru silného extraktu ¢aje jablko—skofice

0,25 litr likéru Griotka

0,1 litru tuzemaku

1 1Zicku kofeni na punc

pomeranc, koktejlovou tfeSeri na ozdobu

Jak na drink:

Vse smichdme a zahfejeme (maximalné do teploty 60 °C),
podle chuti jesté mizeme ozdobit vanilkovym cukrem

a medem. Poté poddvame v niZSich sklenicich, na jejich
ozdobu miZeme pouZzit kousek pomerance a koktejlovou
tfeSetl. Pivni punc lze pripravit i v nealko verzi, pokud
misto piva Litovel Cerveny pomeran¢ pouZijeme Litovel
Pomelo a vynechame dalsi alkohol.



Herb Beer Mojito

Co budeme potiebovat:

4 cl white rumu Bacardi

1 limety

1 barovou 1Zi¢ku titinového cukru

10 listkd maty peprné

cca 10 cl piva Litovel Classic na doliti
snitku méty peprné na ozdobu

Jak na drink:

Do sklenice typu long vlozime na mé-
sicky rozkrojenou Y2 limety, zasypeme
1 barovou 1Zi¢kou titinového cukru.
Drtitkem dostatecné podrtime tak, aby
limeta pustila maximum $tavy. Prida-
me listky méty a nyni jen zlehka znovu
podrtime. Sklenici doplnime ledovou
tfiSti. Pfiddme rum a dolijeme pivem. :
Barovou michaci 17i¢kou koktejl dosta- :
te¢né promichdme.

Doplnime ledovou tfist, aby sklenice  :
byla naplnéna, ozdobime snitkou maty, :
kterou miiZeme posypat praskovym
cukrem.

2 My name is Moravan

: Co budeme potiebovat:

¢ 2 cl rumu Capitan Bucanero

: Elixir 7 Afios

¢ 2 cllikéru Cuerpo Raspberry

¢ 1 cl sirupu Monin Caramel

¢ 6 cl jahodové Stavy

: 20 g mraZenych malin

tccalOcl piva Litovel Moravan

: na doliti

Cerstvé maliny, meduiiku na ozdobu

¢ Jak na drink:

i Vsechny ingredience smichdme

¢ v mixéru a nalijeme do sektové skleni-
¢ ce. Vie dolijeme pivem Litovel Mora-
¢ van a dozdobime &erstvymi malinami

¢ a meduiikou.

Ginger Premium [

Co budeme potiebovat:
¢ 2 cl rumu Capitan Bucanero

Elixir 7 Afios

: 2 ¢l likéru Monin Lime Citron Vert
Pl sirupu Monin Ginger
:ccalOecl piva Litovel Premium nebo
Litovel Moravan (na doliti)

i zédzvor, limetu na ozdobu

Jak na drink:
: Vsechny ingredience smichdme

Mxs

¢ v Sejkru a nalijeme do vys3i sklenice. :
¢ Dolijeme pivem Litovel Premium nebo :
¢ Litovel Moravan. Na zdvér dozdobime

¢ zdzvorem a limetou.

Zeleny ¢tvrtek

Co budeme potirebovat:

2 cl Capitan Bucanero Elixir 7 Afios
2 cl likéru Amundsen Lime&Mint

1 cl sirupu Monin Menthe Verte

1 cl sirupu Monin Citron Vert

1 cl fresh citronové $tavy

cca 5 cl piva Litovel Classic na doliti
limetu, matu na ozdobu

Jak na drink:

Vsechny ingredience smichdme
v Sejkru a nalijeme do sklenice.
Dolijeme pivem Litovel Classic
a dozdobime limetou a matou.

Foceni bylo realizovano v baru Steam-

punk v Praze, s ingrediencemi nim
pomohl e-shop Alkohol.cz.
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Vsechny perspektivni obory potfebuji
mladou krev a u pivovarnictvi tomu
neni jinak. Pivovarnictvi mélo v mi-
nulosti sviij uebni obor pod ndzvem
sladovnik pro celou Moravu

a vychodni Cechy pravé v Pivovaru
Litovel. Psal se rok 1946, kdyz
po tiech letech vstoupilo prvnich osm

vyucenych sladovniktl a pivovarnikd
s Cerstvym vyuénim listem

Mistrovd uctiil ing. Eva Strakovd prdvé zkousi ve varné scezovdni.

12 U nas pivo Litovel pise

do sladoven a pivovarti. Po dobu témé&r
30 let bylo v Pivovaru Litovel vycho-
véano na stovky sladovniki a pivovarni-
ka, ktefi pak pracovali v oboru nejen
na Moravé, ale také v Cechach

a na Slovensku ,,Jd sdm jsem byl jed-
nim z poslednich, ktery se zde

v Litovli ucil, v roce 1974 se zde vSak
ucebni obor zrusil a prestéhoval

do vzddlené Plzné, coZ byla chyba,
vzpomind emeritni slddek Pivovaru
Litovel Miroslav Koutek.

Pravé tento optimisticky muz a duse
litovelského pivovaru byl jednim

z téch, ktefi se zasadili o to, aby se

v roce 2013 znovu oteviel na mistni
stiedni odborné $kole obor sladovnik —
pivovarnik.



Do prvniho ro¢niku se prihlasilo sedm
divek a tfi chlapci. Néktefi uZ za sebou
méli dokonce i maturitu v jiném oboru,
jako tfeba Eva MikeSova.

,,Rozhodla jsem se do Skoly vrdtit

a vénovat se pivovarnictvi, které md
podle mé budoucnost. Zde naberu
spoustu zkuSenosti, které uplatnim

v pivovaru v Litovli, nebo tfeba budu
varit pivo doma, “ fik4 s Gsmévem
mlada pivovarnice a dodava: ,, Nyni
své znalosti uplatriuji na viseku varny,
kde pripravuji slad na vdrky, nebo

na spilce pri chlazeni mladiny a prdci
s kvasnicemi.* ,,Jd jsem prijimala slad
k vareni piva, chystala na vdrky a nyni

¥«

pracuji na lahvdrné, “ ptipojuje se

dalsi vyucena Veronika Zapletalova.

PrileZitosti k vareni piva bylo béhem
uceni plno. ,, KaZdy druhy tyden jsou
ucni na praxi primo u nds v pivovaru.

., Zde maji jedinecnou moznost naucit
se klasickému varent piva v praxi.
Prochdzeji vSemi vyrobnimi stredisky.
Zapojuji se primo do vareni piva

ve varné, spildni, zakvaSovdni a sleduji

i zrdni piva v leZdckém sklepé

s ndslednou filtraci, véetné stdceni
piva do transportnich nddob, “ usmiva
se Miroslav Koutek. Sdm byl Cle-
nem komise, kterd posuzovala vykon
mladych pivovarnikt a sladovniki pfi
praktickych zkouSkach. A tuto roli si
rad zopakuje i v pfistich letech, kdy
postupné prijde ke zkouskdm dalSich
35 mladych lidi, ktefi se postupné dali
na uceni prastarého femesla pivovar-
nictvi v Litovli.

Na tspésné ukonceni studia si mohli
vSichni absolventi pfipit litovelskym
pivem, na jehoZ vateni se po tfi roky
pfi praxi sami podileli. N€ktefi ucni
pritom hodlaji v Pivovaru Litovel
zlstat a §ifit tak dal jeho slavnou pivo-
varnickou tradici, jini pokracuji

ve studiu na stfedni odborné Skole, kte-
ré zakon¢i maturitou. Jako napriklad
Jifi Havelka z HanuSovic nebo Karina
Kovatikova z Velkych Opatovic.
Mladou krev vitaji i stafi matadofti
pivovarnictvi, ktefi jsou radi, Ze si toto
femeslo nasSlo své pokracovatele. Jak
se Cerstvé vyuceni pivovarnici osvédci,
vSak ukaZe az Cas.

T¥i roky ,,uceni — muceni* maji prvni vyuceni sladovnici — pivovarnici za sebou a s vyucnim

listem v ruce vstupuji do Zivota.

Pri zdvérecnych praktickych zkouskdch je
nezbytnd také znalost riiznych vypocti.

Technologii stdceni lahvi a sudii zkousi
emeritni slddek Miroslav Koutek.

Losovdni otdzek k vistni zkousce.

Pred zkuSebni komisi u tistnich zkouSek.

U nas pivo Litovel pise
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Pratelské posezeni se konalo 6. cervna 2016 v kouzelném parku hradu Bouzov. Cela akce se
nesla v duchu vyroci 725 let vareni piva v Litovli a byla zahalena do pohadkové historické-
ho zavoje. Hosté se mohli zic¢astnit mnoha rozmanitych stredovékych soutézi, nesmélo
chybét ani dobré jidlo, hudba a samoziejmé nékolik druhd skvélého litovelského piva.

KaZdoro¢ni akci pro obchodni partnery
Pivovaru Litovel slavnostné zahéjili
veselou historickou scénkou emeritni
sladek Miroslav Koutek — coby litovel-
sky sladek z roku 1291 — s ponocnym
Markem Zahradnickem a Marianou

v podani vedouci marketingu Markéty
Vaclavkové. Na scéné se postupné
zjevili jako duchové ze soucasnosti
feditel pivovaru Lumir Hynecek, sou-
Casny sladek Petr Kostelecky

a obchodni feditel Tomas Halouska.
Potom spolecné za asistence kniZete

a knéZny z Velké nad Velickou narazili
historicky soudek s litovelskym pivem
a pfipili na zdar celé akce.

Poté uz celé udalosti kralovaly pohad-
kové postavy. Dorazili vodnici, bila
pani ¢i baroni s baronkami i stfedovéci
Zebraci. V rdmci udalosti byla
pfipravena i kratka prohlidka kouzel-
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ného hradu Bouzov, ktery hostil nejed-
nu filmovou pohadkovou princeznu.

Navratu do détskych let si hosté uZzili
do sytosti. V rdmci soutéZniho progra-
mu U nas je to pohddka méli moZnost
zméfit své sily napfiklad v rytifském
turnaji, lukostielbe, sttedovékych
hréch ¢i v boji s drakem. Na vitéze

klani ¢ekala cena v podobé letu
balénem. Odmeénu obdrZel i nejlepsi
kostym, a Ze to nebyl jednoduchy
vybér! S darky odchazeli i ostatni
obchodni partnefi.

A jak to na Bouzové v loniském cervnu
vypadalo? Skvélou atmosféru si miiZe-
te vychutnat na snimcich z akce!

Prehlidka pohddkovych kostymii. Nechybi vodnici, bild pani ani baronka s baronem...



Setkdni VIP zdkaznikii 2016 hostil pohddkovy hrad Bouzov. KniZe a knéZna darovali do muzea slddkovi z 13. stoleti origindlni

A téma pohddek se prolinalo celou akct. vycepni desku z pocdtku 12. stoleti.

Den plny pohddek prildkal malé i velké Jizda na ,,konich“ testovala §ikovnost Nékteré ndvstévniky ldkala prileZitost vyzkousSet
vodniky. soutéZicich. si prekondni ,, propasti“ pouze na lanech.
Sermiisky mistr zasvécoval zdjemce do uméni stiedovékého souboje. Kazdy souboj md své vitéze... i poraZené.

Sily ale mezi sebou nemérili pouze pdni, ale i ddmy modré krve vyuZily Akci obohacovala i moderni hudba

moznosti vytlacit souperku z kladiny. v pohdni kapely Kreyn.
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Litovelska pivovarnicka muzealni expozice, ktera je prvni svého druhu na Moravé
a byla oteviena 11. bfezna 1988, je stale dopliovana o historické predméty, naradi,
dokumenty nebo fotografie. Nedavno se ji diky nadseni lidi podafrilo obohatit o zaji-

maveé pfirlistky.

O dva z nich se postaral Ondrej Czik,
ktery pracuje piimo v Pivovaru Lito-
vel. Do expozice pfivezl dva difevéné
originalni soudky — jednu ,,Ctvrtku*

o obsahu 26 litr(i a jedno ,,$t€né*

o obsahu 12 litri. Oba soudky ziskal
od svého kamarada, ktery je nasel

na pude starého domu. ,,Sdm je

k nicemu nemél. Byly ve znacné opo-
trebovaném a zaslém stavu, a tak mé
oslovil, zda by o né neméli v pivovaru
zdjem. Hned jsem je naloZil a odvezl
ukdzat naSemu emeritnimu sldadkovi
Miroslavu Koutkovi, ktery tyto jiZ
nepouZivané predméty a ndradi schra-
niuje v nasi muzedlni expozici. Soudky
s radosti prevzal a Tekl, Ze je ihned
odveze do ,nemocnice’, “ popisuje
Ondfej Czik. Z pocatku nechépal, co
tim sladek mysli, pro¢ takové soudky
do nemocnice, ale Miroslav Koutek
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mu to hned vysvétlil: ,, Predd je totiz
odbornikiim, kteri soudky rozebe-

rou, vycisti, oSetri a zase sloZi. Tedy
viastné uzdravi. Za tyden jsem videél
vysledek ,léCeni‘ a nemohl jsem uveérit
svym ocim, do jaké krdsy se ,pacienti‘
preménili. Mdm velkou radost, Ze jsem
prispél alespori malym dilem k uchovd-
ni nasi bohaté pivovarské historie.

Emeritniho slddka Miroslava Koutka
vzdy potési, kdyZ nékdo prinese pred-
mét, zafizeni nebo dokument tykajici
se historie pivovarnictvi, zejména toho
litovelského, podobné, jako se povedlo
Ondreji Czikovi. ,, V tomto pripadé
Jjsem soudky okamZité zaradil

do expozice k bedndrim, “ ¥ika Miro-
slav Koutek a pokracuje: ,,Ale
neziistalo jen u soudkii. Neddvno

mi pan Zdenék Slouka prinesl silné Ondrej Czik s uzdravenymi pacienty.



znecisténou lahev se znakem pivovaru,
kterd je sto let stard. Tu jsme vycistili
a uloZili do deporzitdre. Je tak pri-
pravena pro dalsi vyuZiti, napriklad
pro vystavy. Pan Hudec 7 Olomouce,
vérny osmdesdtilety fanousek Sigmy
Olomouc, mi zase poslal staré noviny
z roku 1994 a Jiri Vanék z Litovle mi
prinesl vycepni kohouty, kterymi teklo
litovelské pivo jesté za prvni republiky.
Jeho babicka totiZ méla hospodu

v nedalekych Uncovicich. “

Jak tik4, s vyctem déarci by samo-
zfejmé mohl pokracovat dal: ,, Vsem,
kteri obohatili nasi expozici, chci touto
cestou podékovat, protoZe predméty

i dokumenty jako ¢ldnky nebo fotogra-
fie dotvdreji historicky celek pivovar-
nictvi v Litovli. VZdyt historie vareni
piva zde trvd jiz 725 let.

A jaké dalsi novinky
se letos chystaji?

V ramci vystavy se chystd napiiklad
videoprojekce kratkych filma s litovel-
skou pivovarskou tematikou, pfibudou
také sklenéné vitriny, ve kterych budou
uloZeny dalsi expondty, které zatim
nebyly vystaveny. TakZe se navstévni-
ci, kterych je rocné na deset tisic, maji
na co tesit.

Cdst expozice je vénovdna bedndrstvi.

V muzeu ndvstévnici najdou napriklad ukdzky riiznych druhii sladii.
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V pivovarnictvi --s
je vSe v neustalém pohybu

Jak zacina den mistra varny

a spilky v litovelském pivovaru?
Meé prvni kroky vedou do nasi pre-
krasné litovelské varny, ani si to jinak
nedovedu predstavit. Potkdvam se

s vafi¢em, napfiklad dnes s Honzou
Darikem, ktery kon¢i no¢ni sménu.
Prohodime pér slov o tom, co se uddlo,
zda vSe fungovalo, jak ma. Setkdvam
se také s dalSim vaficem Ludkem
Veselym.

Poté uz se dostavdm k monitoru

v kancelafi, jehoZ displej pieletim
o¢ima — zde najdu vSechny zdznamy
z predeslého dne v Cislech. Nasleduje

se

5]
D)
N
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kratké porada s pracovniky spilky, tedy
hlavni kvasirny, a potom uZz jdu pfimo
mezi kvasné kade.

Ve spilce se nachazi chladna krasa
— nékteré kadé vypadaji jako fjordy
pokryté ledovci, jiné jako zasnéze-
né vrcholky Himalaji a dalsi tvoii
naslehanou smetanu...

Ve spilce je opravdu chladno. Teplota
se zde pohybuje kolem 10 °C. Mam
na starosti 28 kvasnych otevienych
kadi, kde probiha hlavni kvaseni.

V jednotlivych kadich se nachazi kva-
sici mladina v rGznych stadiich kva-
Seni. Na povrchu se vytvari takzvani
deka, ktera vytvari nadherné prirodni
utvary.

Ve spilce tedy posoudim jednotlivé
deky vizuélné, zméfim kvasici mladinu
sacharometrem a teplomérem a také
uré¢im kadé, které budeme sudovat,
¢ili spoustét mladé pivo do lezackého
sklepa.

Mladému pivu tedy ,,zamavate‘

na dlouhou cestu zrani v lezackych
tancich, ale tim pracovni den asi
nekondi...

To ani ndhodou. Dalsi velmi daleZitou
oblasti, bez které by se to v pivovarnic-
tvi neobeslo, je starost a prace

s pivovarskymi kvasnicemi. Jejich
oSetfovani totiz také patii ke spilce.
Mame v ni novou propagacni stanici,
kde si malé mnozstvi bunék pomnozi-
me az na celou zakvasnou davku.

V této oblasti tzce spolupracuji

s laboratofi, kterd posuzuje stav
kvasnic mikrobiologicky po kazdém
nasazeni a oSetfeni. Musim tedy
urcovat, na jakou varku které kvasnice
pouZijeme.

Z.da se, Ze mistrovska prace

na varné a spilce je pékné pestra...
To ale zdaleka neni vSe. V laboratofi
posuzujeme vstupni suroviny jako
slad, vodu, chmel a dalsi. V pivovar-
nictvi je totizZ vSechno v neustalém
pohybu, a tak mé ceka plno dalsi

Helena Najmanovd s emeritnim slddkem
Miroslavem Koutkem.

operativy, jako je zapisovéani do vyrob-
nich zdznam, rizné porady s kolegy
mistry z dalSich stfedisek ¢i degustace
hotovych sto¢enych vyrobkt. Nekdy
také provadim exkurze.

Pro laiky musi byt nékdy povidani
o pivé docela slozité...

Nejednd se vZdy pouze o laiky, ale
tfeba také o studenty rtiznych potravi-

narskych nebo chemickych Skol.

Ty méam zpravidla na starosti ja. Bavi
mé predavat zkuSenosti mladym lidem,
at uZ studentiim vysoké Skoly, kde
jsem externé prednasela techniku

a technologii vyroby piva, nebo nyni
pfimo nasim pivovarnickym uc¢iim

ze Stiedni odborné Skoly Litovel.

A jak vypadaji Vase volné dny?
Prace v pivovaru v podstaté nikdy ne-
kon¢i, protoZe hlavni kvaSeni na spilce
probihé nejen v pracovni dny, ale také
o sobotach a nedélich nebo svatcich.
Proto se na sluzbach ve dnech volna
stfidam s kolegy z dalsich vyrobnich
stiedisek. Zkratka feceno, je to neusta-
1y kolotoc.

I tak si vSak najdu chvile k odpocinku.
Rada relaxuji pti kvalitni hudbé (nejlé-
pe vazné komorni), pfi Cetbé a také na
divadelnim pfedstaveni. Bavi mé pro-
jizdky na kole a bézkach nebo plavani,
diky kterému protdhnu své télo. Dalsi
mou zélibou je zahrada a péstovani
kvétin. Ale nejvic mi ,,baterky* dobiji
ma vnucka Ester.

Spolecné s kolegy z Pivovaru Litovel na soutéZi Pivex 2017.
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