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A jak na né vzpomind emeritni
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LITOVELSKY PIVOVAR - VARNA



KDYZ SE REKNE 130...

Primyslime-li si za &islici 130 napfiklad koruny, tak se jed-
nd o hodnotu, za kterou si dnes v hospUdce koupite ¢ty-
i toCend piva nebo v obchodé tfi bochniky chleba. Kdyz
si k témuz Cislu primyslime dopravni znacku, tak se ndm
vybavi nejvyssi povolend rychlost na ddlnici, pfi niZz za ho-
dinu urazime 130 km. Ale kdy?Z si Fekneme, Ze néco vzniklo
pred 130 roky, mdme pocit, Ze to bylo uZ hodné&, ale hodné
ddvno. Ten pocit ddvné minulosti se jesté zvysi, kdyZ si uvé-
domime, Ze se za tu dobu Uplné zménil svét. Jak technicky,
tak spolecensky. Vidime to zcela jasné napriklad na vyvoji
automobilového nebo leteckého primyslu, kosmonautiky
nebo komunikaéni techniky, a tak bychom mohli pokraco-
vat dlouho. Za téch 130 let se také nékolikrdt zménil rezim.
Z Rakouska-Uherska za cisafe pdna se vylouplo Cesko-
slovensko s Masarykem, prosli jsme budovdnim socialismu
a pozd&ji po sametové revoluci vznikla Ceskd republika.
Probéhly také dvé Silené svétové valky, fada krizi a nepre-
berné mnozstvi tuzemskych a svétovych uddlosti.

Ne vzdy si v8ak uvédomime, Ze za témi 130 roky std-
lo a stoji Sest lidskych generaci. Ta prvni generace pred
130 lety v nasem pripadé zaloZila litovelsky pivovar
v Cele s Josefem Svozilem a Josefem Ellederem a preda-
la Stafetu generaci dalsi a ta zase dalsi. Generace byly
asto tvoreny rodinnymi prisludniky, ktefi si preddvali
pivovarnické femeslo nebo dalsi ¢innosti, bez kterych by
se pivovar neobesel. Nékdy to bylo i pét generaci, jako je
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tomu napfiklad u rodiny Navrdtild, nebo jindy tfeba jen
dvé generace, ale tvofilo a tvofi ji pét rodinnych prislus-
nikd, tak jak je tomu u rodiny Dostdlovy. Za své vice neZ
50leté pUsobeniv pivovaru Litovel jsem mé&l moZnost tyto
generace poznat jako své spolupracovniky a myslim, Ze
stoji za to na jejich pivovarské osudy zavzpominat. Vzdy
po celd desetileti pomdhali tvorit UZasnou historii litovel-
ského pivovaru.

V nasem Casopise najdete i dalsi zajimavosti jak z historie,
tak ze soulasnosti pivovaru. NemuUzZe chybét vzpominka
na Gustava Fristenského, pripomeneme nékterd vyrodi,
nahlédneme pod pokli¢ku slddka v minipivovaru a s hrdosti
shrneme celoroéni Uspéchy litovelského piva v domdécich

i svétovych soutézich.
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emeritni slddek
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HORKY MEDAILOVY

JOSEF 11,5%

SLAVI FAMOZNI USPECHY
U ODBORNIKU I ZAKAZNIKU

Hotky lezak Josef 11,5 % uvedl
pivovar Litovel na trh v biez-
nu 2022 a o rok pozdéji svétly
lezak bezkonkurenéné ovladl
svoji kategorii v prestizni sou-
tézi O Zlaty pohar PIVEX 2023
a ziskal zlato. Svij aspéch po-
tvrdil v tézké konkurenci jede-
nactek v leto$nim roéniku re-
nomované soutéze Ceské pivo.
Ziskal stiibro a ukazal, ze patii
mezi nejleps$i jedenactistupiio-
vé ceskeé lezaky. Vystav Josefa
za rok 2022 piekonal hranici
7 000 hl a letosSni ¢isla zatim
naznacuji, ze jej pivovar vy-
znamné piekroci.

Sladek Petr Kostelecky prebira ocenéni ZI

aty Pivex 2023

Cesta za uspéchem Josefa vychazi
z respektu k tradici

= Pivovarské femeslo se v Litovli dédi
Z generace na generaci a historie pi-
vovaru sahd az do roku 1893. Svét-
ly horky lezdk Litovel Josef 11,5 %
byl uvareny na pocest zakladatele
litovelského pivovaru Josefa Svozi-
la a sladek Petr Kostelecky s kolegy
ho uvafil podle tradi¢nich postupl
s dvojitou ddvkou chmele na zdvér
chmelovaru, diky které dosdhl vy-
razné lahodné horkosti. ,/nspirace
pro pripravu tohoto exkluzivniho piva
se zrodila pri vybéru chmele primo
na chmelnici. Svétly lezédk md 32 jed-
notek horkosti IBU, tedy presné tolik,

kolik let mél Josef Svozil pri zaloZeni
prvni chmelnice,” fikd Petr Kostelec-
ky, slddek pivovaru Litovel, a s hrdos-
ti doddvd: ,Stoupgjici obliba Josefa
11,5 jednoznacné potvrzuje, Ze pocti-
vd jedendctka s vyladénou vyraznou
horkosti presné vystihla ocekdavani
nasich zdkaznikG i prisnd degustacni
kritéria odborné poroty.”

Perfektné vyladéna chut svétlého
lezaku vitézi

Horky lezdk Josef 11,5 % je v doko-
nalé harmonii pivovarského remes-
la a téch nejlepsich surovin — chmel
z trsické oblasti, slad z Urodné Hané
a voda z chrdnéné krajinné oblasti
Litovelské Pomoravi. Vynikd plnou
chuti, zdfivou zlatou barvou s bo-
hatou pénou a vyladénou horkos-
ti. Jeho viné &erstvé nadesaného
chmele a harmonicky sladéné chuti
pivovar docilil diky dvojité ddvce tr-
Sického chmele na zavér chmelova-
ru a dobou zrdni v lezdckych tancich
40 dni.

Zdkaznici i $tamgasti si ho mohou
vychutnat ve vice nez 400 restaura-
cich a pivnicich predevsim na stred-
ni Moravé nebo si jej mohou koupit
lahvovy ve vybranych obchodech.



LITOVEL JE NEJLEPE
HODNOCENYM PIVOVAREM
NA CESKEM PIVU 2023

Leto$ni 130. vyro€i si v pivovaru Litovel uzivime se vSemi poctami a respektem k pivovarskému
femeslu a tradici. Absolutné jsme ovladli renomovanou degustaéni soutéz Ceské pivo, kde jsme
ziskali étyfi medaile, a aspéchy slavime i na mezinarodnim poli. Zlata medaile z Ceského piva patfi
nasemu Moravanovi v kategorii vycepnich piv, ktery zaroven ziskal bronz na mezinarodni soutézi
World Beer Awards 2023 v Londyné. NejlepSim ochucenym nealkem v Cesku byla vyhlasena Litovel
Pomelo Free a bronz ziskala v kategorii ochucenych nealko piv Litovel Rezany citron. Spanilou jizdu
dopliiuje st¥ibro pro hofkého Josefa 11,5 % v kategorii jedenactek.

Ctyfi medaile
na Ceském pivu 2023

__ i

(Jitove
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Jako kazdy rok se i letodni kldni o nejlepsi c¢eské pivo
uskutecnilo v poloviné zd&ri na pocdest sv. Vdclava, patro-
na véech pivovarnikd. V degustaéni soutézi Ceské pivo,
kterou kazdy rok organizuje Cesky svaz pivovard a sla-
doven, nezdvislou odbornou porotu nejvice zaujala nase
piva a Litovel se stala doslova nejlepsim pivovarem roku.
Zlaty Litovel Moravan, ktery v Litovli varime uz 40 let,
ocenila odbornd degustaéni komise Ceského piva v ka-
tegorii vy€epnich piv pfedevsim za optimdlini sladéni hot-
kosti, plnosti a Fizu. Odnesli jsme si také ocenéni za stdle
jesté novinku na Ceské pivni scéné, Josefa 11,5 %, ktery
diky své jedine¢né chuti a vyladéné horkosti ziskal dru-
hé misto, a navdzal tak na medailové ocenéni v degu-

stacni soutézi O Zlaty pohdr PIVEX z letos$niho dubna,

rnik®: sladek Petr Kostelecky,
k a podsladek Vojtéch Hanko

3 generace litovelskych pivova
emeritni sladek Miroslav Koute

— LITOVEL 4 n LITOVEL LITOVEL
MORAVAN POMELO JOSEF 11,5 %

kde mezi lezdky zvitézil. Usp&sné vystoupeni na této
prestizni degustacni soutéZi podtrhla dal$i medailo-
vd umisténi. V silné konkurenéni kategorii ochucenych
nealko piv vyhrdla Litovel Pomelo Free s chuti smési
tropickych citrusovych plodd, tfeti misto pak ziskala
Litovel Rezany citron, michany polotmavy ndpoj, ktery
vznikl mistrnym fezem z nealkoholického Cerného cit-
ronu a nealkoholického piva Litovel FREE.

Bronz z World Beer Awards
2023

Z mezindrodni soutéze World Beer Awards 2023, kte-
rd se uskutecnila za¢dtkem srpna v Londyné, jsme si
dovezli bronzovou medaili pro populdrni pivo Mora-
van. PrestiZzni soutéZ The World Beer, pod vedenim
pfednich znalcU piva, hodnoti tisice piv z celého svéta
a v celosvétovém méfitku je propaguje u spotfebiteld
a obchodnikd. Mezindrodni ocenéni jsou pro nds dal-
Sim potvrzenim kvality a poctivosti.

, Oslavte s nami

nase uspéchy jednim
nacepovanym.
Na zdravi a dej bih stésti! §6

LITOVEL REZANY
CITRON



Litovelska padlo jizda

World Grand Prix U105 ]

Litovelsky otvirak!

Na Bobr cupu se otestovaly sily a vydrz téch nejlepsich

Jiz posedmadvacdaté se letos uskutecnil dalsi ro¢nik extrémniho zdvodu Bobr cup v Litovli.

Uéastnici otestovali své sily v b&hu, na vodé nebo na kole. TFedni¢kou na dortu byl bohaty program,
ktery potésil nejen milovniky adrenalinu, ale také fanousky litovelského piva a zdbavy.




V Litovli se vari pivo uz 130 let a stale vynika lahodnou chuti, vyrovnanou horkosti, zlatou barvou
a spravnym fizem. Diky respektu k tradici, femeslu a kvalitnim surovinam si je mGzete vychutnat
i vy. Letos pivovar slavi tfi actyhodna vyroc¢i a my jim chceme vzdat hold.

130 let

pivovaru Litovel



85 let

unikatni varny Litovel

35 let | |
Pivovarnického muzea - |
Litovel



PIVOVARSKE

REMESLO
SEV LITOVLI

PREDAVA S LASKOU
Z GENERACE NA GENERACI

MIROSLAV KOUTEK

Emeritni sladek Miroslav Koutek zasveétil pivovaru Litovel cely svij zivot a vSechny rodiny,
jez v pivovaru pracovaly a pracuji, osobné zna. Pojdte si pfecist jeho vzpominky na ty, ktefi
stoji za pfibéhem piva, jez davno piekrocilo hranice Moravy.

svym potomkam. Pojdte si pfecist, ¢im okouz-
luje pivovar Litovel lidi dodnes, proc jsou veér-
ni pivu nebo tieba to, jestli by chtéli jeden den
stravit v kazi sladka.
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le. Vzali mé mezi sebe a brzy jsem mezi né za-

velmi rych
padla.
Je to pro provdzanost lidskosti, odbornosti, femesl-
nosti a dobrého piva. VZzdyt ho zde varime uz 130 let.

Vzdycky mé ldkala prdce v lezdckém sklepé, i kdyz
je ndro¢nd. Snila jsem o prdci bedndre, kterou délal
i mOj tatinek. A naopak, slddkem bych nechté&la byt ani
na chvilicku. Je to velkd zodpovédnost, kumst a taky ta-

lent. S tim se rodi jen malokdo.

Samozrejmé Ze jsem pivar a rdda si zajdu na jedno
dobre ¢epované.
Hodné stésti a pordd dobré pivo.

Ea— o
BozZena Hégrovd, Radek Hégr,

Vladimir Navratil — bednaf

Marie Hégrovg ©




L

Mél jsem moc rdd svoji prdci, a jestli bych chtél byt
na chvili slddkem? Je to nesmirné ndroc¢nd prdace a Petr

Kostelecky je opravdu pan sladek. OvSem moznd by je-
den den byl zajimavy.

Jsem absolutni pivar. Klasika je klasika a nase litovel-
ské pivo je nejlepsi. Kdyz mé obcéas Zena pusti na pivo
©, tak rdd zajdu s prateli z pivovaru do mistni hospody.

Vétsinou zaénu jednim Gustavem a pak zUstanu vérny
Moravanu.

Pral bych pivovaru co moznd nejvétsi prodej piva
a ndarist toho sudového. Aby se lidé zase navratili
do svych oblibenych hospUdek tak jako pred covidem.

Jiti Kon

© Ji¥{ Koneény, Adéla Huddakova

e&ny — mistr 0drzby na obchuzce
litovelského pivovaru




Pocatkem 80. let prevzal funkci sladka Miroslav Kou-
tek a svym zapdlenim pro pivovarnictvi zde vytvoril
zcela jedineé¢nou tvOréi atmosféru, kterd vliastné pre-
trvdvda dodnes. Navstivil jsem spoustu pivovardy, ale ten
litovelsky je bezkonkurenéné nejhezéi. A kdyz k tomu
pFipoéteme dobrou partu kolegl, se kterymi se schazi-
me dodnes, tak je odpovéd jasnad.

S emeritnim i sou¢asnym slddkem jsem byval ¢asto
v kontaktu, a tak vim, Ze za jeden den nelze jejich prdci
obsdhnout.

O O
[}
JindFich Vyroubal, Marie Vyroubalové

Jaroslav Vyroubal pfi Eepovdni piva
na Prazském hradé& v roce 1999

~
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Kay ate v prad a i Y d Td KOlegy
tak chodite do prdce rddi. To se mi v pivovaru a v Zivoté
vUbec podafrilo.

Byt slddkem v nasem pivovaru je vdzend prdace a mize
ji délat jen mistr svého oboru. J& jsem pracovala pre-
vdzné na sladovné a pak v lezdckém sklepé a svoji praci
jsem méla moc rdda. Stejné jako mdj manzel, ktery byl
roky na sladovné a pak na sudové stdcirné.

Litovelsky lezdk je nase srdcovka.

Aby varil pordd tak dobré pivo a darilo se mu, protoze
v ném pracuje plno dobrych lidi.

vneé
Ladislav Dostdl st. ye slado

Ladislav Dostdl st. ve sladovné



mesla my tri. Urcité by to bylo zajimavé, ale my se drzime
toho, co umime nejlip.

Jsme pivari vérni Litovli.

PIné hospody lidi, protoze to je misto, kde se vymysli Otec a synové Linkovi na lahvarné
a domluvi nejvic véci ©




Tii pivovary - Zubr, Holba a Litovel - nabidnou v pribéhu roku svym
zakaznikim sedm limitovanych edic piva, uvarenych k riznym prile-
zitostem podle unikatnich receptur jejich sladku. ,Cilem je zakaznikim
a Stamgastim zpestrit béZnou nabidku nasimi pivnimi specialitami pod
znackou Sladkav Tip. Vérime, Ze si tato piva na ¢epu vyc'hutna]l nejen
znalci, ale i ti, kteri radi objevuji nové chuté a viné piva,” ¥fika Tomas

Pluhacek, vyrobné-technicky reditel spoleénosti Pivovary CZ Group.

ZELENY PATRIK

CsummTaiz A visioviiszhrizn

Ochucené zelené pivo michané
z nefiltrovaného svetlého lezdku

Jedineény nefiltrovany jedendctistupfiovy
zeleny lezdk z rukou litovelského slddka,
ktery byl uvaren specidlné ke Dni svatého
Patrika a na oslavu pfichodu jara. Ve sma-
ragdovém lezdku vynikd aroma sedmi
pedlivé vybranych bylin, jejichz kombinace

a presny pomér je stfeZzenym tajemstvim
sladka. Tyto byliny vtom navic ,nejsou
samy"”. Vyjimeény lezak zjemnuji také exotic-
ké podtény v Cele s citrusy a skofici. Zeleného
Patrika jste mohli ochutnat na &epu nebo

v 5litrovych soudcich v prdbéhu biezna.

Obsah alkoholu: 4,8 % obj.
Dostupnost: iz vypito

VACLAV 12 % SVATOMARTINSKY SPECIAL 13 %

Svétly nefiltrovany lezdk uvafeny na poéest patrona viech pivovar-
nik0 svatého Vdclava. Je uvafen dle tradiéni osvéd&ené receptury
z ¢eského sladu s pfidavkem bavorského a karamelového sladu

a 3x chmeleny vybranymi chmely s prevahou Zateckého poloraného
Cervendku. Nefiltrovany lezdk je na Eepu ve vybranych hospoddéch
a restauracich, v 5litrovych soudcich a v multipacku 8x0,5 I.

Obsah alkoholu: 5,5 % obj.
Dostupnost: od 1. zafi

MAXXIM 14 % SVATECNI HORSKY LEZAK 12,5 %

Oku lahodici jantarovd barva, snéhobild hustd péna pripominajici
zasn&zZené hfebeny Jeseniky, vysokd plnost a poctivéd chmelova
chut s vyraznou horkosti (40 EBU) a lehkym ovocnym nddechem,
jez odrdzeji drsnou i romantickou tvar hor. Ozdobte si svateéni
tabuli za studena chmelenym dilem Ludka Reichla, mistra slddka
z Hanusovic. Svateéni horsky lezak 12,5 bude na ¢epu ve vybra-
nych hospoddch, restauracich a v multipacku 8x0,5 .

Zpestrete si svateéni chvile silnym ¢trndctistupriovym specidlem

s jantarovou barvou a hustou, jemnou, smetanovou pénou z rukou
Natasi Rouskové, sladkové pivovaru ZUBR. Charakteristickd, jemné
doznivajici hotfkost tohoto specidlu je uslechtild, stfedni az vyssiin-
tenzity a prijemné se snoubi s vy3si zaokrouhlenou plnosti a dobrym
fizem. Klasicky zpUsob pFipravy mladiny a pouZiti kvalitnich &eskych
surovin a pivovarskych kvasnic spolu s kvasenim v otevienych kddich
a az 90dennim dozrdvdnim v leZzackych tancich pfi nizkych teplotdch
jsou pri¢inami zrodu piva s nezaménitelnym aroma a chuti nabdda-
jici k dalimu napiti. Maxxim 14 bude na &epu ve vybranych hospo-

Zpestrete si proslunéné jarni dny osvézujicim
svrchné kvasenym pivem SUMMIT ALE, jehoz
zdklad tvori Eeské a bavorské je¢né slady,
které uréuji plnost chuti a zlatou barvu.
Specificky charakter pak pivu dodédvé kom-
binace vybranych geskych chmeld a ame-
rickych chmeld Summit a Willamette, diky
kterym vynikd vyvdzenou lahodnou horkosti
a jedine¢nym chmelovym aroma s prevladaji-
cimi kofenénymi a citrusovymi tény. Summit
Ale je na ¢epu ve vybranych hospodach
arestauracich a v 5litrovych soudcich.

Obsah alkoholu: 5,2 % obj.
Dostupnost: jiz vypito

Ochucené cervené pivo
michané ze svetiého leZaku

Ochuceny svétly lezdk karminové €ervené
barvy s prichuti visni z rukou litovelského
slddka Petra Kosteleckého, ktery vynikd
plnou, aromatickou a osvézujici chuti.
Presto si na zdvér zachovavd intenzivni
doznivani hotkosti, kterd je ddna pouzitim
vybranych druhd €eskych odrdd chmeld.
Visnovy lezdk bude na ¢epu ve vybranych
hospoddch a restauracich a v 5litrovych
soudcich.

Obsah alkoholu: 4,6 % obj.
Dostupnost: jiz vypito

Svdéteéni polotmavy specidl, ktery svou harmonickou plnou chuti
skvéle dopliiuje svatomartinské menu. Tento specidl zraje v lezdc-
kych sklepich 60 dni a vyznaduje se jantarovou barvou, pfijemnou
intenzitou hofkosti a typickou vini, coz mu doddvd jedine&nou
vyjimeénost origindlu. Svatomartinsky specidl bude na Eepu ve
vybranych hospoddch a restauracich a v 5litrovych soudcich.

Obsah alkoholu: 6,0 % obj.

Dostupnost: od 23. fijna

ddch a restauracich, v 5litrovych soudcich a v multipacku 8x0,5 1.

Obsah alkoholu: 6,5 % obj.
Dostupnost: od 27. listopadu
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Obsah alkoholu: 5,1 % obj.
Dostupnost: od 27. listopadu



PECE O PIVO

Zakladem kazdého spravné nacepovaného piva je ¢isté sklo. Jen tak nacepuje hospodsky pivo s kvalitni
a trvanlivou pénou, ktera brani zvétravani. A vy si vychutnate ¥iz, chut, vini piva a uzijete si dokonalé

krouzkovani, bez kterého to prosté nejde.

Sprdvné umytd,
ochlazend a mokra
sklenice

HLADINKA

Tento styl cepovani je nejvhodnéjsi
pro oto¢né kohouty. Jednd se o vr-
cholny um cepovdni piva na jeden
zdtah. Styl je k pivu Setrnéjsi, pivo
neni rozbité, hustd krémovd péna
je v nejlepsi kondici a chrdni hladinu
piva po celou dobu piti pred oxidaci.
Zdaroven péna béhem piti

kresli po sténdch typické

krouzky neboli hladinky,

odtud pochdzi i jeji ndzev,

hladinka.

SNYT

Rychly a jednoduchy zpUsob ¢epové-
ni. Pivo md ¢erstvou chut a krémovou
pénu. Snyt je také alternativou

pro malé pivo a je uréen pro rychlou
konzumaci ihned po nacepovdni.

MLIKO

Jednoduchy zpUsob &epovani. Kré-
movd péna md sladsi chut. Mliko
se vyznacluje slabsim fizem, a je tak
i vhodnou volbou pro ,nepivare". Ten-
to styl je uréen pro rychlou konzumaci
ihned po nacepovdni.

Dodrzet postup
Cepovdni - dle stylu

Sklenici servirujte
na tdcek logem smérem
k hostovi

Sklenici vzdy vybirejte
tak, aby logo
korespondovalo
s Cepovanym pivem

(1) 2] e 4]

1. Pomalu pootevrete kohout a jemné nafiznéte maly objem pény.
2. Ponofte kohout pod pé&nu pod Uhlem 45° a naplno oteviete pritok piva.
3. Drzte kohout pod hladinou, po dosazeni okraje jej rychle uzavrete.

4. Pivo md krdsnou krémovou pénu plnou piva, kterd je naprosto jemnd a rovnd.

e 2] ©

1. Pomalu pootevrete kohout a jemné nariznéte vétsi objem pény.
2. Ponofte kohout pod pé&nu pod Uhlem 45° a naplno oteviete pritok piva.
3. Drzte kohout pod hladinou, po dosazZeni poloviny objemu sklenice rychle
kohout uzavrete. Ve sklenici by méla byt pFiblizné /; piva, '/; pény
a '/, sklenice by méla zdstat prazdnaé.

e 2J 3]

1. Pomalu pootevrete kohout a cepujte pouze pénu.
2. Stdle ¢epujte pouze pénu. Kohout po dosazeni okraje uzavrete.
3. Sklenice je pInd bilé pény.

Optimdlni teplota piva



EXPERIMENTOVAT

S PIVEM A LADIT NOVE CHUTE
A VUNE JE KRASNA PRACE

Litovelsky vyvojovy minipivovar je souc¢asti materského pivovaru Litovel a ma dvé krasna poslani.
Jednak v ném sladek vari nova piva a zkousi nové pivovarské postupy, ale nabizi také veiejnosti
moznost uvafit si pod profesiondlnim vedenim vlastni pivo. Jak to v minipivovaru funguje, jsme se
zeptali pifimo jeho sladka Josefa Pohlmanna.




JOSEF POHLMANN

Sladek vyvojového
minipivovaru v Litovli stoji
za fadou pivnich speciald.

Ué¢i takeé laiky vafrit
pivo, a hlavné se neboji
experimentovat.




JAK GUSTAV
FRISTENSKY
~KOUPIL KOMIN"

V 17. ¢isle naseho ¢asopisu jsme pro vas pripravili ¢lanek ,Jak nas sladek Josef Elleder naucil
pit pivo Gustava Fri$tenského". Pfibéh koné¢il pozvanim Gustava do ryze éeského vlasteneckého
akciového pivovaru v Litovli, ktery nevahal a navstévu uskutecnil. A o tom, jak to vSe dopadlo,

vypravi tento pribéh.

Psal se rok 1906. To uz se Gustav prest&hoval z Cech
i se svymi bratry a rodi¢i na Moravu na Brnénsko. Do Li-
tovle to tedy nemél az tak daleko. Elegantné oblecen,
s dokonale zastrizenym knirkem a svou $pacirkou dora-
zil na ndvstévu k panu slddkovi.

V prvnim patrfe administrativni budovy pivovaru, kde
Ellederovi bydleli, viadl ten den od samého rdna cily
ruch. Pani slddkovd za asistence dcery Miroslavy pekla
k obédu martinskou husu a k odpoledni kavé nadycha-
né handcké koldcée. Dopoledne ve shonu ubéhlo rychle
a ocekdvany host prisel presné na Cas. Pri obédé slddek
s Gustavem vedli feci ve vlasteneckém duchu. Na stole
u pedinky samoziejmé nemohl chybét oroseny dzbdn
ozdobeny hustou bilou pénou s litovelskym pivem, Cers-
tvym Sampionem z Mezindrodni gastronomické vystavy
ve Vidni. Miroslava zpUsobné& naslouchala, tu poodbéhla
pro néco do kuchyné, ale rychle se zase vracela k hovori-

cim muzdm, aby ji n&co zajimavého neuniklo. Po ob&dé&
zapitém sklenici vyborného piva ndsledovala prochdz-
ka pivovarem s predndskou slddka o vareni a kvaseni
piva. U odpoledni kdvy mél naopak hlavni slovo Gustav.
Musel vyprdvét o svych zdzitcich ze zahraniénich cest
a také o tom, jak se on, nezndmy Cech, stal mistrem Ev-
ropy v Rotterdamu. Miroslava po o¢ku sledovala tohoto
zcestovalého mladého muze s tolika zkuSenostmi a on
zase vyuzil kazdou chvilku spocinout zrakem na mladé
a Sikovné dcefi pana sladdka. Odpoledne rychle ubéhlo
a nastal ¢as k rozlouéeni. ,No, pane Fristensky, doufdm,
Ze se nevidime naposled. Jestli se vém u nds libilo, mdZe-
me se zase sejit, abyste ndm popovidal, jak je ve svétg,”



pravil pan slddek. Gustav potésen
dalsim pozvdnim odpovédél, ze se
opét milerdd zastavi, jen jok bude
mezi tréninky a zdpasy trochu ¢asu.
Cas si k ndvétévam pivovaru nejed-
nou nasel. Zfejmé ho do Litovle ne-
pritahoval jen vlastenecky smyslejici
slddek, ale také jeho dcera Mirosla-
va. Oba mladi lidé v sobé nasli zali-
beni. Zndmost pokrodila tak daleko,
ze se pocdtkem roku 1908 domlou-
vala svatba. Termin byl stanoven
na 10. 8. téhoz roku. OvSem brdt si
dceru z vdzené rodiny pana slddka,
to nebylo jen tak. Gustav musel pfri-
nést véno!

Gustav a jeho ,kominové véno"

V onom roce 1908 se v pivovaru
chystal velky technicky pokrok. Jed-
nalo se o prechod z prfimého topenf
pod varnymi kotli ve varné na tope-
ni parou z vystavéné nové kotelny.
A to néco stoji. Akciondri tak skld-
dali potfebné finanéni prostredky
ke stavbé kotelny. Kazdd kotelna
vSak musi mit také porddny komin.
Gustav se proto rozhodl, Ze sloZi fi-
nandéni prostiedky rovnajici se cené
nového pivovarského kominu jako
véno. To bylo gesto hodné véhlasné-
ho zdpasnika. A tak se v onom roce
1908 v rodiné slddka odehrdly dvé
vyznamné uddlosti. Vdavky dcery
Miroslavy a prechod z primého
otopu na topeni parni. Svatba

se konala v Praze v chrédmu

pdné sv. Jindficha. Zde tedy

pocala spole¢nd cesta zi-

votem Gustava a Miroslavy, kterd tr-
vala celych 40 rok0. Prvnich devét let
bydleli manzelé pfimo v pivovarské
administrativni budové v byté u pana
slddka a pak se prestéhovali na do-
hled, do vilky v sousedstvi pivovaru.
Mezi ploty nechybé&la branka pro pro-
chod k ¢astym ndvstévdm. A co jiz
zminovany komin? Ten se ty¢i maje-
stdtné nad pivovarem jiz 115 let. Gu-
stav se na néj dival nejdrive do roku
1917 z administrativni budovy pivo-
varu a potom z druhé strany, z okna
své vilky. Az do roku 1957, kdy opustil
ve svych 78 letech tento svét.

Z kominu se uz od roku 1987 nekouf,
nebot uhelnd kotelna byla nahrazena
kotelnou plynovou, ale komin zdstal
stdt jako majdk pivovaru a také jako
vzpominka na pribéh prvniho slddka
Josefa Elledera, jeho dcery Mirosla-
vy a naseho nejslavnéjsiho zdpasni-
ka vSech dob Gustava Fristenského.




JIRI TKADLCIK
Rodak z Pierova, obdivovatel Gustava
FriStenského, nejsilnéjsi muz svéta stiedni

vahy, milujici tata a viziona¥r, jehoz
nezastavi zadny neuspéch.




MYM SNEM JE
VYPRODAT O, ARENU.



SVAMI!

PIVOVAR LITOVEL
POKRACUJE V TRADICY

PIVOVARSKEHO
REMESLA S VON

CHMELE




